
Kilogramo Libra

Mediana (Medium) 242 a 284 110 a 129

Enana (Midget) 353 a 395 160 a 179

Fuente: Norma NB 320013

Aspecto:  

Color:

Sabor:  

Olor:

Parámetro Limite Referencia

Humedad: 1 - 3 % N.B 320013.

Numero de 

Almendras/Libra:
110-129 N.B 320013.

Aflatoxinas total

B1+G1+B2+G2

Prueba Rancidez Negativo N.B 320013.

Parámetro Limite ( UFC/G ) Norma referencia de limite

Bacterias Aerobias 

Mesofilas
1x10^4 N.B 320013

Coliformes Totales 1x10^1 N.B 320013

Coliformes fecales <1 N.B 320013

E.coli 0/10g N.B 320013

S.aureus 1x10^2 N.B 320013

Moho y levaduras 1x10^1 N.B 320013

Salmonella Ausencia/25g N.B 320013

Primario:

Secundario:

PRODUCTO ALERGENO - FRUTOS DE CASCARA

BRASIL NUT TIPO MEDIUM

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO TERMINADO TIPO MEIDUM
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Metodo de distribucion

Uso previsto

Nombre tecnico: Bertholletia Excelsa HBK; Nombre comercial: "Shelled Brazil Nuts", "Shelled Amazonian Nuts", "Bolivian Nuts".etc.                                  

Descripcion: Producto obtenido apartir de almendras seleccionadas, quebradas, peladas, deshidratadas y envasadas al vacio.                          

Origen: Cochabamba, Bolivia. 

Clasificacion:

Nuez del brasil sin cascara (shelled Brazil Nuts) enteras son iguales en su forma y color, diferenciandose solamente por su tanaño.

Nuez del brasil deshidratada

Vía terrestre/maritima en container de 20 m3 que es llevado hasta puertos en Chile.

La Nuez del brasil deshidratada, en su mayoria esta destinada exclusivamente a la exportacion, a clientes intermediarios, para su futuro 

fraccionamiento, o bien  para el consumo directo como uno mas guste.

La informacion que lleva en el embalaje de carton es: 

- Nombre de la empresa.

- Tipo de nuez de brasil sin cascara.

- Etiqueta segun destino y requerimiento de cliente.

-  Nº de lote y fecha de producción, dia del año (1 a 365).

- Contenido neto en kilogramos o libras.

- Señalizacion de manejo del envase.

- Logotipo de la empresa.

- Certificaciones aplicables.

Vida util del producto final 12 meses despues de abrirlo.

Mantenerlo en lugar limpio, fresco y seco, sin exposición directa al sol

Indicaciones en el 

etiquetado sobre 

inocuidad 

Embalaje
Bolsa laminada pigmentada azul NEVOH al vacío.

Caja de cartón corrugado.

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS

Vida util prevista y 

condiciones de 

almacenamiento

Caracteristicas del 

producto

Caracteristicas biologicas 

, 

quimicas y fisicas

Composicion 

Clasificacion
Número de nueces por:

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Máximo 10 ppb N.B 320013.

Característico del fruto, forma elipsoide.

 Amarillo canarias, con envolturas siropes.

Fuerte, semi dulce.

Semi dulce, característico del fruto.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS


